
Bereidingswijze
	■ Snij het broodje (1 stuk) door, leg beide delen weer op elkaar 

op de zwarte siliconen bakmat en schuif in de Merrychef 
	■ Selecteer het juiste icoontje om het programma te starten 
	■ Zet ondertussen een bord klaar met vetvrij papier
	■ Haal het broodje uit de Merrychef, plaats de bevroren 

hamburger (1 stuk) erin en herstart het programma
	■ Snijd het broodje horizontaal doormidden en beleg de 

onderkant met sla en plakjes tomaat
	■ Haal de burger uit de Merrychef en leg deze op het broodje
	■ Leg op de burger plakjes augurk en de uienkonfijt
	■ Spuit er de mayonaise en curry op en zet de bovenkant van 

het broodje vast met een prikker
	■ Leg de burger op het bord en serveer met een servetje

Ingrediënten
Art. nr. Omschrijving Hoeveelheid

96525 Pur Pain Vegan hamburgerbroodje sesam en nigella 1 st 
156440 Kaldenberg Gebraden runder hamburger 1 st 
75872 Frisée ijsbergsla 15 gr
844103 Tomaat Pomodori 45 gr
101759 Bien Sûr Augurken zoetzuur 35 ml
561357 Ruig Uien konfijt voor hamburgers 25 gr
184515 Kern Mayonaise vegan 20 ml
433525 Kern Curry ketchup 20 ml

Pubfood - Burgers
Broodje hamburger  
met uienkonfijt, mayo en curry

*De brutomarge is een richtlijn en afhankelijk van actuele prijzen.*Bereidingstijd o.b.v. Merrychef conneX. Bereidingstijd met de Merrychef E2S kan afwijken.

Programma: Burger 1
Bereidingstijd: 1:30 min 400V - 2:50 min 230V*
Adviesprijs: € 6,50 - € 9,50 

Bierpairing:
IPA 


