
*De brutomarge is een richtlijn en afhankelijk van actuele prijzen.

Nagerecht 
Tiramisu met  
chocoladenoisette

Ingrediënten voor 1 couvert
Art.nr. Omschrijving Hoeveelheid

42484 Tiramisu, Pan 1 st

352177 Pétale chocolat noisette, Didess 1 st

884522 Atsina cress, Koppert cress 2 st

404165 Eetbare viooltjes, Eat Me 2 st

Bereidingswijze
Mise-en-place

	■ Zet de tiramisu voorzichtig in het midden van een bord en laat afgedekt  
1 uur (in de koeling) ontdooien. 

Bereiding
	■ Garneer met een chocoladenoisette, atsina cress en blaadjes van  

het viooltje. 

Tip:  Garneer met een stukje culifine bladgoud 23 karaats 8 x 8 cm.

Adviesprijs: €9,50
Brutomarge*: 71 %

Mise-en-place: 
1 uur (ontdooitijd)
Bereidingstijd: 2 minuten

Wijnsuggestie:
Serelle Vinsanto
Art.nr. 42747

*De brutomarge is een richtlijn en afhankelijk van actuele prijzen.

 


